
 

ENTRANTS FREDS · ENTRANTES FRÍOS 

Pernil de glà amb pa de coca i tomàquet       41€ 
Jamón de bellota con pan de coca y tomate  

Embotits i paté de “Cal Jordi de Ransol” amb pa de coca i tomàquet   24€ 
Embutidos y paté de “Cal Jordi de Ransol” con pan de coca y tomate 

Medalló de foie gras amb confitura        26€ 
Medallón de foie gras con confitura 

“Xató” escarola, bacallà, tonyina, anxoves, olives i salsa romesco   18€ 
“Xató” escarola, bacalao, atún, anchoas, olivas y salsa romesco 

Amanida amb virutes de pernil de glà i parmesà      17€ 
Ensalada con virutas de jamón de bellota y parmesano 

Amanida verda amb vinagreta de fruits vermells      12€ 
Ensalada verde con vinagreta de frutos rojos 

Tomàquet amb ventresca, anxoves i ceba tendra      20€ 
Tomate con ventresca, anchoas y cebolla tierna 

Esqueixada de bacallà amanida amb vinagreta d’olives negres    25€ 
Esqueixada de bacalao aliñada con vinagreta de aceitunas negras 

Salmó marinat, tomàquet i alvocat amb amaniment de mango    22€ 
Salmón marinado con tomate y aguacate con aliño de mango 

* Servei de pa i aperitiu - Pa de coca amb tomàquet 
   Servicio de pan y aperitivo - Pan de coca y tomate 

 

 
ENTRANTS CALENTS · ENTRANTES CALIENTES 

Sopa de ceba gratinada         13€ 
Sopa de cebolla gratinada 

Ous, patates, pernil ibèric, foie gras i tòfona      21€ 
Huevos, patatas, jamón ibérico, foie gras y trufa 

Canelons tradicionals gratinats        21€ 
Canelones tradicionales gratinados 

Trinxat tradicional amb panxeta ibèrica i botifarra negra     16€ 
Trinxat tradicional con panceta ibérica y butifarra negra 

Cargols de Lleida a la llauna         19€ 
Caracoles de Lérida a la “llauna”  

Vieiras a la planxa amb parmentier de patata trufada     32€ 
Vieiras a la plancha con parmentier de patata trufada 

Mongetes amb cloïsses i llagostins en salsa verda      22€ 
Pochas con almejas y langostinos en salsa verde 

Saltejat de carxofes amb calamars i alls tendres      22€ 
Salteado de alcachofas con calamares y ajos tiernos 

* Impostos inclosos 
 Impuestos incluidos 

 
Plats de cuina tradicional andorrana 
Platos de cocina tradicional andorrana 



 

ARROSSOS · ARROCES 

Arròs de pop i carxofes         33€ 
Arroz de pulpo y alcachofas 

Arròs de muntanya (Ceps, pollastre, conill, botifarra, costella de porc i cargols) 22€ 
Arroz de montaña (Ceps, pollo, conejo, botifarra, costilla de cerdo y caracoles) 

Risotto de bolets amb magret d’ànec       24€ 
Risotto de setas con magret de pato 

 
PEIX · PESCADO 

Llom de bacallà a la llauna amb mongetes del ganxet     32€ 
Lomo de bacalao a la llauna con judías del ganxet 

Llom de bacallà gratinat sobre espinacs, panses i pinyons    31€ 
Lomo de bacalao gratinado sobre espinacas, pasas y piñones 

Calamars a la planxa acompanyats de verdura rostida     25€ 
Calamares a la plancha acompañados de verdura asada 

Pop al forn amb parmentier, pebre vermell dolç i oli d’oliva verge    33€ 
Pulpo al horno con parmentier, pimentón dulce y aceite de oliva virgen 

Peix del dia (segons mercat)         P.S.M. 
Pescado del día (según mercado) 

 
CARNS ROSTIDES · CARNES ASADAS 

Garrí rostit al forn          32€ 
Cochinillo asado al horno 

 
GUISATS · GUISADOS 

Cua de bou tradicional         26€ 
Rabo de buey tradicional 

Mandonguilles amb sèpia en la seva salsa       22€ 
Albóndigas con sepia en su salsa 

Melós de porc ibèric amb salsa del seu rostit      25€ 
Meloso de cerdo ibérico con salsa de su rustido 

 
CARNS DE CAÇA · CARNES DE CAZA 

Civet tradicional          21€ 
Civet tradicional   

Llom de cérvol en el seu suc amb poma i fruits vermells     35€ 
Lomo de ciervo en su jugo con manzana y frutos rojos  

* Impostos inclosos 
 Impuestos incluidos 

 
Plats de cuina tradicional andorrana 
Platos de cocina tradicional andorrana 

 
 



 

CARNS A L’AST · CARNES AL AST 

Espatlla de xai - 2 persones         58€ 
Paletilla de cordero - 2 personas   

Conill - 2 persones          38€ 
Conejo - 2 personas   

Filet de vaca vella amb salsa diable - 2 persones      78€ 
Solomillo de vaca vieja con salsa diablo - 2 personas   

 
 
CARNS A LA BRASA (BRASEJAT AMB LLENYA D’ALZINA I ROURE) · CARNES AL 
AST (BRASEADO CON LEÑA DE ENCINA Y ROBLE) 

Mig pollastre           14€ 
Medio pollo 

Trio de botifarres d’elaboració de “Cal Jordi de Ransol”     24€ 
Trío de butifarras de elaboración de “Cal Jordi de Ransol” 

Mig conill           18€ 
Medio conejo 

Magret d’ànec           25€ 
Magret de pato 

Costelletes de xai          32€ 
Costillitas de cordero 

Secret ibèric           34€ 
Secreto ibérico 

Entrecot de vaca vella         36€ 
Entrecot de vaca vieja 

Filet de vaca vella          37€ 
Solomillo de vaca vieja 

Mitjana de vaca vella “Carn d’Andorra” (1.200 g) - 2 persones    105€ 
Chuletón de vaca vieja “Carne de Andorra” (1.200 g) - 2 personas 

Mitjana de vaca vella (1.200 g) - 2 persones       115€ 
Chuletón de vaca vieja (1.200 g) - 2 personas 

Mitjana Angus (1.200 g) - 2 persones        170€ 
Chuletón de Angus (1,200 g) – 2 personas                                                    

*Totes les carns acompanyades de patata caliu, tomàquet provençal i pebrots de Padrón 
Todas las carnes acompañadas de patata caliu, tomate provenzal i pimientos de Padrón 

 
* Impostos inclosos 
 Impuestos incluidos 

 
Plats de cuina tradicional andorrana 
Platos de cocina tradicional andorrana 

 

 



 

POSTRES · POSTRES 

Tarta de formatge amb sorbet de fruits del bosc      10€ 
Tarta de queso con sorbete de frutos del bosque 

Tarta d’ametlles amb gelat de torró        9€ 
Tarta de almendras con helado de turrón 

Mató elaborat a Andorra amb mel i nous       15€ 
“Mató” elaborado en Andorra con miel y nueces 

Flam tradicional de l'àvia         6€ 
Flan tradicional de la abuela 

Crema andorrana          6€ 
Crema andorrana 

Pinya natural amb crema andorrana       10€ 
Piña natural con crema andorrana 

Tatin de poma amb gelat de vainilla        10€ 
Tatin de manzana con helado de vainilla 

Coulant de xocolata amb sorbet de mandarina      12€ 
Coulant de chocolate con sorbete de mandarina 

Tiramisú amb gelat de cafè         9€ 
Tiramisú con helado de café 

Creps de Nutella i gelat de vainilla        10€ 
Creps de Nutella y helado de vainilla 

Pa amb oli, sal i xocolata         9€ 
Pan con aceite, sal y chocolate 

Arròs amb llet i gelat de dolç de llet        8€ 
Arroz con leche y helado de dulce de leche 

Torrijas de l’àvia amb gelat de canyella       9€ 
Torrijas de la abuela con helado de canela 

 
GELATS AL GUST · HELADOS AL GUSTO 

Sorbet · Sorbete          8€ 
Llimona · Limón Mango · Mango Gin tònic · Gin tònic 
Mandarina · Mandarina Fruits vermells · Frutos rojos Mojito · Mojito 
 
Sorbet líquid amb licor          14€ 
Sorbete líquido con licor 
 
Gelat al gust           8€ 
Vainilla · Vainilla Torró · Turrón Maduixa · Fresa 
Xocolata negra · Chocolate 
negro 

Mascarpone amb figues · 
Mascarpone con higos 

Torrija · Torrija 

Xocolata blanca · 
Chocolate blanco 

Canela · Canela  

 * Impostos inclosos 
 Impuestos incluidos 

 
Plats de cuina tradicional andorrana 
Platos de cocina tradicional andorrana 

 


